
CARTA
OGNI BOTTIGLIA IN QUESTA SELEZIONE È UN VIAGGIO 

CHE RACCHIUDE STORIA, TERRA E PASSIONE. ABBIAMO 

SCELTO PER VOI ETICHETTE CHE ESALTANO I SAPORI 

DELLA NOSTRA CUCINA E DEL NOSTRO TERRITORIO. 

CHE SIA UN CALICE AUDACE O UNA BOLLICINA 

DELICATA, LASCIATEVI GUIDARE NELLA SCOPERTA 

DELL’ABBINAMENTO PERFETTO. CIN CIN, AL PIACERE 

DI STARE INSIEME E AL BUON BERE.



CARTA



VINI
La nostra carta dei vini è una selezione accurata di etichette 
provenienti dalle migliori cantine italiane e regionali, pen-
sata per valorizzare ogni piatto e accompagnare ogni mo-

mento con equilibrio ed eleganza.

“CUVEE DI BOJ” PROSECCODI VALDOBBIADENE DOCG			   	 € 4	 € 19
Giallo paglierino con riflessi dorati brillanti. Perlage sottile e persistente. 
Aroma caratteristico, fiorito e con un pronunciato fruttato di pera e mela Golden. 
Raffinato, armonico, ottima persistenza di aromaticità e di sapidità.

CANTINA: Valdo
TIPOLOGIA: Prosecco

VALENTINI BRUT MILLESIMATO						      	 € 5	 € 30
Giallo paglierino, con riflessi dorati, esaltati dal brio del perlage. 
Sensazioni olfattive che richiamano fragranze fruttate e floreali, 
insieme ad un delicato sentore di lieviti. Vivace ed armonico, secco, 
fresco, pieno e rotondo nella sua struttura.

CANTINA: Vivallis
TIPOLOGIA: Bollicina

VALENTINI BRUT ROSÉ MILLESIMATO					     	 € 5,5	 € 35
Colore rosa tenue con leggeri riflessi ramati, spuma bianca cremosa, 
perlage fine e persistente. Naso complesso con note fruttate che ricordano i piccoli frutti,
il ribes e la mela. Sapore ricco, equilibrato e di buona lunghezza.

CANTINA: Vivallis
TIPOLOGIA: Bollicina

VALENTINI RISERVA “ARMINIO”						      	 € -	 € 55
Giallo paglierino pieno con brillanti riflessi dorati, spuma bianca cremosa, 
perlage molto fine e persistente. Naso complesso con note fruttate che ricordano 
la mela matura, i fiori gialli un po’ appassiti, la pasta frolla e alcuni dolci lievitati tipici 
della tradizione italiana. Ingresso in bocca ricco, avvolgente, con bollicina cremosa, 
perfettamente bilanciato tra freschezza e sapidità.

CANTINA: Vivallis
TIPOLOGIA: Bollicina

Bollicine



VINI

CHAMPAGNE “RÉSERVE EXCLUSIVE” BRUT					    	 € -	 € 65
Giallo paglierino chiaro con riflessi brillanti. Aroma fruttato, intenso ed espressivo 
che si fonde in maniera seducente tra le sue bollicine delicate. 
Semplice nella sua complessità, fresco ed impulsivo, 
è favolosamente versatile con sapori contrastanti.

CANTINA: Nicolas Feuillatte
TIPOLOGIA: Champagne

CHAMPAGNE “RÉSERVE EXCLUSIVE” ROSÉ					    	 € -	 € 75
Rosa luminoso con perlage fine e persistente. Bouquet intenso di frutti rossi estivi, 
ribes, mirtillo e fragoline con accenni di sambuco. Note di brioches ben integrate 
in una raffinata mineralità.

CANTINA: Nicolas Feuillatte
TIPOLOGIA: Champagne

MÜLLER THURGAU								        	 € 4	 € 20
Colore giallo paglierino con riflessi verdolini. Al naso aromatico, 
dai profumi fragranti di glicine, pesca e melissa. 
Al palato fresco, equilibrato, morbido e sapido. 

CANTINA: Vivallis
TIPOLOGIA: Bianco

Bianchi

NOSIOLA										          	 € 4	 € 20
Vino dal colore giallo con riflessi verdolini. Il suo profumo è caratterizzato da note di 
frutta gialla e una nota floreale intensa di rosa con un sottofondo tostato. 
Al palato è fresco, fruttato e leggermente amandorlato.

CANTINA: Maxentia 
TIPOLOGIA: Bianco

CHARDONNAY							       			   € 4,5	 € 24
Giallo paglierino molto tenue, con sfumature verdoline. Profumo fine, 
gradevolmente fruttato con note di frutta tropicale. Al palato è secco, ben strutturato, 
piacevolmente armonico.

CANTINA: Monfort
TIPOLOGIA: Bianco



VINI

GEWÜRZTRAMINER						      			   € 5	 € 28
Bel giallo paglierino tendente al dorato. Al naso è intensamente aromatico, 
con un bouquetfloreale (soprattutto con note di rosa) e di frutta matura come lapesca gialla. 
Al palato è caldo, morbido, fresco e dall’ottimo corpo, lungo il finale.

CANTINA: Monfort
TIPOLOGIA: Bianco

“CUVEE PAUL” BIANCO						      			   € 4	 € 19
Vino bianco fragrante con note floreali e frutti esotici. In bocca fruttato 
con una vivace freschezza e sapidità.

CANTINA: St. Pauls
TIPOLOGIA: Bianco

PIWI “WHITE ROCK”								        	 € -	 € 33
Il colore è giallo con riflessi verdolini. Il profumo floreale e fresco di agrumi.
Il sapore è pieno, ancora agrumato e di lunga persistenza.

CANTINA: Vivallis
TIPOLOGIA: Bianco

SAUVIGNON “DEPERO”								        	 € -	 € 30
Colore giallo paglierino luminoso, con riflessi verdognoli. Al naso frutti tropicali 
ed agrumati e vibranti note vegetali che richiamano foglie di pomodoro e peperone. 
Al palato fresco, suadente nei richiami aromatici e 
perfettamente equilibrato tra mineralità ed acidità

CANTINA: Vivallis
TIPOLOGIA: Bianco

SAUVIGNON									         	 € -	 € 30
Vino di colore giallo paglierino tenue, esalta uno spettro olfattivo intenso con ricordi 
marcati di ortica, sambuco e albicocca. Al gusto è fresco, persistente e di buona stoffa. 

CANTINA: Kettmeir
TIPOLOGIA: Bianco



VINI

PINOT BIANCO									         	 € 4,5	 € 24
Colore giallo paglierino di media fittezza. Ampio spettro aromatico di mela verde, 
pera e pesca bianca, note floreali e delicate sfumature di fieno ed erbe aromatiche.
Fresco e fruttato al palato, raffinato, con un finale sapido.

CANTINA: St. Pauls
TIPOLOGIA: Bianco

RIESLING										          	 € -	 € 40
Giallo paglierino brillante. Profumo ampio e intenso, con note di fiori di campo e
una vena di miele. Gusto ampio e dinamico, di ricca tessitura,con sentori agrumati 
accompagnati da un finale sapido. 	

CANTINA: Falkenstein
TIPOLOGIA: Bianco

GEWÜRZTRAMINER								        	 € -	 € 30
Colore giallo paglierino scarico dai riflessi brillante, con profumo intenso e 
caratteristico di petali di rosa, frutta tropicale e note di spezie dolci. Al palato risulta 
energico e dinamico, con freschezza e sapidità a garantirne il lungo finale aromatico.

CANTINA: Kettmeir
TIPOLOGIA: Bianco

GEWÜRZTRAMINER “AURATUS”						      	 € -	 € 49
Di colore giallo dorato brillante. Al naso è intenso con piacevoli sentori floreali 
di rose e fruttati di litchi che lasciano spazio a delicate note speziate di cannella e garofano.
 Al palato risulta pieno con una struttura succosa ed elegante.

CANTINA: Ritterhof
TIPOLOGIA: Bianco

PINOT GRIGIO							       			   € 4,5	 € 24
Giallo Paglierino tenue. Un bouquet di spezie esotiche, pera matura e melone. 
Acidità fresca e succosa, bella sensazione di pienezza in bocca.

CANTINA: St. Pauls
TIPOLOGIA: Bianco



VINI

CABERNET SAUVIGNON 								       	 € 4	 € 20
Colore rosso rubino con riflessi violacei. Profumo fruttato di more e di ribes, 
di erba fresca e di peperone. Palato di buon equilibrio, persistente e vellutato.

CANTINA: Vivallis
TIPOLOGIA: Rosso

TEROLDEGO ROTALIANO 					     			   € 4,5	 € 24
Rosso rubino intenso, con riflessi porpora. Al naso è intenso e fruttato, 
con note evidenti di more e mirtilli. Al palato è pieno e caldo, succoso e 
caratterizzato da una bella morbidezza.

CANTINA: Monfort
TIPOLOGIA: Rosso

Rossi

ROSÉ											          	 € -	 € 26
Questo Rosè affascina per il brillantio del suo colore. Dal bouquet delicato 
e invitante è caratterizzato dalla freschezza e dall’elegante di un vino bianco 
unite alla delicata speziatura, alla succosità e al fruttato.

CANTINA: Ritterhof
TIPOLOGIA: Rosato

ROSATO CUVÉE									         	 € 4	 € 20
Colore rosato vivace con delicate sfumature. 
Naso fruttato di piccoli frutti, ribes e lampone, floreale di glicine e qualche nota vegetale. 
Al palato fresco, delicato e invitante.

CANTINA: Vivallis
TIPOLOGIA: Rosato

Rosati

MERLOT										          	 € 4	 € 20
Colore rosso rubino vivo. Profumo intenso fruttato di mora e prugna.
Sapore caldo morbido e tannico.

CANTINA: Vivallis
TIPOLOGIA: Rosso

MARZEMINO SUPERIORE DEI ZIRESI 						      	 € -	 € 30
Colore rosso violaceo, profondo di buona fittezza. Profumo intrigante di spezie
(coriandolo, pepe nero), mandorla, viola e frutti rossi. Al palato un fondo setoso 
si mescola ad una buona freschezza, su una struttura importante.

CANTINA: Vivallis
TIPOLOGIA: Rosso



VINI

CABERNET RISERVA “GRATUS”							       € -	 € 41
Di colore rubino intenso. Al naso è elegante con piacevoli note fruttare di 
ribes nero e more che si alternano a sentori speziati di pepe verde. 
Pieno e morbido al palato con tannini presenti ma ben integrati e levigati. Complesso e persistente.

CANTINA: Ritterhof
TIPOLOGIA: Rosso

LAGO DI CALDARO 								        	 € 4	 € 40
Colore rosso rubino scarico, profumo gradevole e fruttato con leggeri sentori di viola, 
sapore morbido, con bel finale di mandorla amara e ciliegia.

CANTINA: Kettmeir
TIPOLOGIA: Rosso

PINOT NERO “DEPERO”								        	 € 5,5	 € 35
Colore rosso rubino con tenui sfumature carminio. Profumo che varia dal ribes ai
piccoli frutti di bosco, ai richiami speziati che virano dalla cannella alle dolci note tostate. 
Sapore ampio, armonico, con tannini vellutati e di buona struttura e persistenza.

CANTINA: Vivallis
TIPOLOGIA: Rosso

LAGREIN “DEPERO”								        	 € 5,5	 € 35
Rosso granato fitto e consistente. Profumi intensi e complessi che richiamano frutti rossi, 
sentori di viola e stuzzicanti note speziate. In bocca tannini eleganti, 
forza e morbidezza ben equilibrate.

CANTINA: Vivallis
TIPOLOGIA: Rosso

PINOT NERO									         	 € -	 € 30
Colore rosso rubino caratteristico, con profumo elegante di frutti rossi. 
Il sapore è morbido, invitante con retrogusto fine e persistente.

CANTINA: Kettmeir
TIPOLOGIA: Rosso

LAGREIN RISERVA “LATUS”								        € -	 € 41
Questo Rosè affascina per il brillantio del suo colore. Dal bouquet delicato 
e invitante è caratterizzato dalla freschezza e dall’elegante di un vino bianco 
unite alla delicata speziatura, alla succosità e al fruttato.

CANTINA: Ritterhof
TIPOLOGIA: Rosso



VINI

“MARCHESE ANTINORI” CHIANTI CLASSICO RISERVA				    € -	 € 55
Colore rosso rubino intenso. Al naso note di amarena che insieme a sensazioni di 
violetta e petali di rosa, si alternano a sentori vanigliati e di cacao. Al palato ingresso 
avvolgente e vivace si distende in modo equilibrato, con tannini dolci e vibranti che 
accompagnano e sostengono un finale sapido, lungo e persistente.

CANTINA: Antinori
TIPOLOGIA: Rosso

“POGGIO ALLE NANE”									         € -	 € 80
Colore rosso rubino intenso. Al naso spiccano i sentori speziati e balsamici
 di chiodi di garofano, caffè e liquirizia che si uniscono alle note di frutta nera matura, 
come la susina e il ribes nero; completano il “bouquet” delicati aromi mentolati. 
Al palato è ricco, elegante, avvolgente e con tannini vibranti. Il finale è persistente e
contraddistinto da sensazioni di caffè tostato,cioccolato fondente e ribes.

CANTINA: Antinori
TIPOLOGIA: Rosso

“TIGNANELLO”										          € -	 € 150
Colore rosso rubino intenso con riflessi porpora. Al naso è complesso: 
note di susina matura, mora e scorza d’arancia candita si alternano a piacevoli sensazioni 
di cioccolato fondente, caramello e liquirizia; dolci sfumature di tabacco completano il bouquet. 
Al palato è ricco, aggraziato, intenso, e contraddistinto da tannini dolci e
vibranti che precedono un finale lungo e persistente.

CANTINA: Antinori
TIPOLOGIA: Rosso

“BOTROSECCO”									         	 € -	 € 40
Si presenta di colore rosso rubino con riflessi porpora. Al naso, aromi di mora, 
amarena e ribes nero si uniscono a piccole note di mirtillo rosso, e a piacevoli sfumature 
speziate di cacao e pepe bianco. Al palato, l’ingresso avvolgente si sviluppa in un sorso 
sapido, con tannini dolci che accompagnano un finale lungo.

CANTINA: Antinori
TIPOLOGIA: Rosso

“IL BRUCIATO”									         	 € -	 € 50
Colore rosso rubino intenso. Al naso spiccano note di piccoli frutti rossi maturi, aromi di 
spezie dolci, ed una leggera e fresca nota mentolata. Gusto morbido e ben strutturato, 
dotato di tannini setoai, persistente e molto piacevole nel retrogusto fruttato.

CANTINA: Antinori
TIPOLOGIA: Rosso
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